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Visoka Sola za vinogradnistvo in vinarstvo

Z znanjem do kakovosti

Za uspesno vodenje sodobnih in visoko konkurenc¢nih
specializiranih vinogradnisko-vinarskih kmetij je nujno
potrebno kompleksno znanje tako VINOGRADNISTVA
in VINARSTVA kot tudi TRZENJA VINA. Univerza v Novi
Gorici ze od leta 2006 ponuja enovit in specializiran
visokosSolski strokovni studij vseh potrebnih teoretic-
nih znanj ter moznost PRAKTICNEGA USPOSABLJA-
NJA s podro¢ja vinogradnistva in vinarstva ter s tem
pripravlja kadre na samostojno organizacijo, vodenje
in trzenje vinogradnisko-vinarskih posestev. Hkrati
Studentom, ki se zelijo zaposliti v okviru vecjih kleti,
omogoca tudi oZjo specializacijo bodisi na podro¢ju
vinogradnistva bodisi vinarstva.

Studijski program

- Zasnovan je po zgledu tujih sodobnih Studijev vino-
gradnidtva in vinarstva.

« Zajema vsa novodobna teoreti¢na in tehnoloska
Znanja ter znanstvena spoznanja s tega podrocja.

+ Aktualne teme Studenti spoznavajo v vinorodnem
okolju.

+ Glede vsebin uposteva tudi priporocila O.LV. (Med-
narodna organizacija za trto in vino) za izbrazevanje
ENOLOGOV.

+ Neposredna mednarodna sodelovanja in tesno so-
delovanje s Centrom za raziskave vina omogocajo
hiter pretok novih dognanj do nasih Studentov.

+ Je edini tovrsten studij v Sloveniji.

« Poucujejo priznani in izkuseni strokovnjaki s pod-
ro¢ja vinogradnistva in vinarstva.

« Ves cas studija so Studenti povezani s prakso: prak-
ti¢no usposabljanje lahko opravljajo v okviru vino-
gradniskega posestva Univerze v Novi Gorici, pri
priznanih in uveljavljenih vinarjih ter na zavodih in
institutih.

Visoka $ola za vinogradnistvo in vinarstvo, Dvorec Lanthieri
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Lokacija

Studij poteka v Vipavi, v prostorih obnovljenega kul-
turnega spomenika, dvorca Lanthieri. Smo sredi vino-
rodne dezele Primorske: med Goriskimi Brdi, Vipavsko
dolino in Krasom. Zaradi blizine mnogih mentorskih
kmetij in vinskih kleti je Studentom poleg pridobivanja
aktualnih teoreti¢nih znanj stalno omogocen neposre-
den stik s prakso.
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Opis programa Vinogradnistvo in vinarstvo 1. stopnje

Visoka Sola za vinogradnistvo in vinarstvo izvaja triletni
visokosolski strokovni Studijski program Vino-
gradnistvo in vinarstvo 1. stopnje. Diplomanti po
tem programu samostojno in celostno, ob dolocenih
prakti¢nih izkusnjah, obvladajo naslednja delovna
podrogja: vinogradniske tehnologije, trsnicarstvo in
selekcijo vinske trte, integrirano in ekolosko pridelovo
grozdja, vinarske tehnologije, analizne metode v vinar-
stvu, kontrolo kakovosti grozdja in vina, trzenje in pro-
mocijo vina, vodenje evidenc.

Pogoji za vpis

Opravljen zaklju¢ni izpit v kateremkoli Stiriletnem sre-
dnjesolskem programu, poklicna matura ali matura po
ustreznem Stiriletnem srednjesolskem programu. Vpi-
$ejo se lahko tudi kandidati, ki so koncali enakovredno
izobrazevanje v tujini. Ce je vpis omejen, se kandidate
izbere glede na splosni uspeh pri maturi ali zaklju¢nem
izpitu, ki predstavlja 60 % tock, in glede na uspeh v 3.in
4. letniku srednje Sole, kar predstavlja 40 % tock.

Trajanje Studija: 3 leta
Stevilo vpisnih mest: www.ung.si/sl/studij/visoka-so-
la-za-vinogradnistvo-in-vinarstvo/studij/1VV/

Program je v skladu z zakonom o visokem Solstvu RS
zasnovan na potrebnem Stevilu tock po ECTS sistemu
(European Credit Transfer System ali Evropski kreditni
sistem). Ena tocka predstavlja od 25 do 30 ur Studen-
tovega dela.

Za dokoncanje $tudija mora Student zbrati 180 ECTS
tock, in sicer v vsakem letniku po 60. Tocke obsegajo:

+ obvezni predmeti: 25 predmetov (119 ECTS);

« izbirni predmeti: 17 predmetov (36 ECTS);

- prakti¢no usposabljanje: 400 ur (20 ECTS; 200 ur v 2.
in 200 ur v 3. letniku);

+ diploma: 150 ur (5 ECTYS).

Program ima koncesijo in redno vpisani studenti iz
obmocja EU zanj ne placajo solnine.

Moznost nadaljevanja Studija: magistrski Studiji 2.
stopnje.

Zaposljivost: na specializiranih kmetijah, v zadruznih
kleteh, laboratorijih za analizo vina, kot leteci enologi, v
trsnicah, enotekah itd.
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Studij je naravnan prakti¢no, teoreti¢na znanja ves ¢as dopol-
njujejo laboratorijske vaje, terenski pouk ter prakti¢no uspo-
sabljanje v drugem in tretjem letniku.

V prvih dveh letnikih je studij enoten in ponuja vsem slusateljem
dobre osnove s podro¢ja naravoslovno-matemati¢nih ved, vzpo-
redno pa tudi vsa potrebna osnovna strokovna znanja in osnove
trzenja vina.

V tretjem letniku Studenti, poleg poslusanja obveznih predmetov,
na podlagi lastnih interesov oblikujejo individualne predmetnike
z vpisom izbirnih predmetov iz vinogradnistva, vinarstva ali iz
sklopa splosnih izbirnih predmetov. Tako se lahko ozje ali Sir-
Se specializirajo za posamezna strokovna podrocja.

Podrobnejsi podatki o predmetniku
www.ung.si/sl/studij/visoka-sola-za-vinogradnistvo-in-vinarstvo/studij/1VV/

V skladu s pravili Studija na Visoki Soli za vinogradnistvo in vinar-
stvo in Univerzi v Novi Gorici lahko $tudenti Vinarstva in vinogra-
dnistva vpisejo izbirne predmete drugih Studijskih programov, ki
jih izvaja Univerza v Novi Gorici, pa tudi drugih sorodnih studijskih

programov v Sloveniji in tujini.

Student zaklju¢i usposabljanje z izdelavo zaklju¢ne naloge — di-
plomskega dela. Po uspesno zaklju¢enem studiju pridobijo $tu-
denti naziv diplomirani(na) inZenir(ka) vinogradnistva in vi-
narstva (VS) ali okrajsano dipl. inz. vin. (VS).
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